szczupak faszerowany
Potmisek 500g +/-

Ta roladka to hit i pyszna alternatywa karpia
na stole wigilijnym zaproponowana w
galarecie, ale koniecznie podana z chrzanem
lub sosem czosnkowym. Polecamy Paristwu
serdecznie tg potrawe, rowniez jako
uzupelnienie kompletu tradycyjnych

dwunastu dan $wigtecznych.

karp w galarecie
Potmisek 500g +/-

Wigilia to kolacja, podczas ktorej na stotach
kréluja ryby, a w szczegolnosci karp. Czas na
karpia w galarecie.

karp wigilijny po zydowsku

Potmisek 500g+/-

Karp po zydowsku (gefilte fisz) - karp na
stodko jest tradycyjna postna potrawa, ktoéra
stala sie jednym z polskich kanonicznych
dan wigilijnych.

Ryba podawana jest na zimno, w stodkiej
galarecie, obfitej w rodzynki i pociete w
platki migdaty. Wywar, z ktérego
przygotowana jest galareta, jest
przygotowany z glowy i kregostupa ryby,
wolno gotowanych przez wiele godzin z duza

iloécig cebuli i innych warzyw.



barszcz czerwony
Stoj 900ml

Tradycyjny, domowy barszcz czerwony
na zakwasie. Aromatyczny z dodatkiem
zi6t i przypraw. Doskonale smakuje

z uszkami, kotdunami lub pierogami.

uszka z miesem
porcja 400g

Recznie lepione, domowe uszka z
miesem wieprzowym i wolowym.
Idealne do czerwonego barszczu
lub rosotu. Dobrze przyprawione z
wyrazistym smakiem. Delikatne,
miekkie, cienkie ciasto z wiejskiej
maki pszennej. Tradycyjna, reczna
robota, tak jak sie kiedys uszka
robito.

uszka wigilijne z grzybami leSnymi
i kapusta

400g, recznie robione

Tradycyjne, postne, wigilijne uszka
z kiszonej w Wodnej-Osadzie,
domowym sposobem kapusty

i grzybow lesnych z Grzegorzewic.
Idealne do czerwonego barszczu.




bigos wigilijny z borowikami
Stoj 900ml

Tradycyjny wigilijny bigos z domowsej,
wiejskiej kapusty z grzybami leSnymi -
borowikami.

domowe, wigilijne pierogi z kapusta
i borowikami - recznie lepione
porcja 400g

Recznie lepione, domowe pierogi z leSnymi
grzybami i porzadna kapusta, kiszona starym,
tradycyjnym, domowym sposobem. Miekkie,
cienkie ciasto z wiejskiej maki pszennej.

domowe pierogi z miesem - recznie lepione
porcja 400g

Recznie lepione, domowe pierogi z miesem
wolowym i wieprzowym. Ciasto z wiejskiej
maki pszennej ze zboza z upraw
ekologicznych.




domowy pasztet z dzika
porcja 500g

Domowy pasztet z miesa dzika,
aromatyczny i dobrze przyprawiony.
Klasyczny, prawdziwy, pachnacy o idealnej
konsystencji i wspaniatym smaku. Do
pasztetow podawanych na zimno polecamy
sosy zimne, salatki i wiejskie pieczywo. Na

przyjeciach mozna podawac pasztety z

innymi miesami lub same - jako przekaske
przed gléwnym daniem goracym, a takze

jako dodatek do pieczywa na $niadanie i kolacje.

ryby w lekkiej zalewie octowej
Stoj 500ml

Ryba karas$ (filet bez osci) w panierce
podsmazona na masle w lekkiej zalewie
octowej z dodatkiem naturalnych zié1,
cebulki, marchewki i papryki.

Doskonata na przekaske i do wodeczki.

przysmak Cystersow

St6j 500ml

Naturalnie wedzony karp w dymie
olchowo-bukowym, z suszonymi, stodkimi
pomidorami, cebulka i ziotami. Doskonata
przekaska i uzupetnienie dwunastu dan
wigilijnych.




zurek tradycyjny na domowym zakwasie

St6j 500ml

staropolska zupa. Posiada lekko kwaskowy,
czosnkowo - majerankowy smak.
Przygotowana wedlug rodzinnej receptury,
na zakwasie, z biata kietbasg.

barszcz bialy

St6j 500ml

Tradycyjny, domowy barszcz biaty
przygotowany na pszennym zakwasie
z biala kietbasa. Zupa jest gotowa do
podania po uprzednim podgrzaniu.

Najlepiej doda¢ do smaku $mietane

oraz ugotowane na twardo jajko.

Barszcz pachnie delikatnie

majerankiem, chrzanem i czosnkiem. W
smaku nie jest zbyt ostry, nie jest rtowniez
tlusty.

zupa rybna
Stoj 500ml

Zupa rybna o przyjemnym, delikatnym
smaku, zawierajgca treSciwe kawatki miesa
z ré6znych gatunkéw ryb, m.in. karpia,
karasia, okonia, szczupaka, sandacza.
Najlepiej smakuje z dodatkiem makaronu -
takiego jak do rosotu. Pono¢ byta to
ulubiona zupa stynnego malarza - J6zefa
Chetmonskiego, ktéry wychowat sie i
tworzyt w najblizszej okolicy stawéw, w ktorych dzi§ hodujemy ryby na tq wiladnie
zupe.




flaczki staropolskie
Stoj 500ml

Tradycyjna polska potrawa przygotowana
z miesa wolowego, zolagdkéw wotowych i
warzyw.

Aromatyczne i delikatne, najlepiej smakuja

z buteczka lub wiejskim pieczywem.

ros6t domowy

Stoj 500ml

Idealny, domowy rosét gotowany powoli
wedlug starej domowej receptury.
Gotowany na kurze z wolnego wybiegu

z dodatkiem migsa wolowego, kaczki oraz
z wloszczyzna.

zupa pomidorowa
Stoj 500ml

Tradycyjna, gesta zupa z prawdziwych
pomidoréw. Gotowana na wywarze z
drobiu, wolowiny i wloszczyzny.
Pomidory malinowe dodaja zupie stodko-
kwasnego, niepowtarzalnego smaku zupy
takiej, jaka jedliémy w dziecinstwie.




kompoty domowe - truskawka, sliwka
ulena lub wisénia.

St6j 900ml.

Aromatyczne, domowe kompoty z wlasnych
owocOw. Zawieraja jedynie prawdziwe owoce
z dodatkiem cukru i oczywiscie wody.

Pasteryzowane. Bez konserwantéw lub
sztucznych barwnikéw.

paprykarz z wedzonego amura

Stéj 210ml.

Domowy paprykarz z
wedzonego na dymie olchowo-
bukowym Amura. Doskonaty
dodatek do wiejskiego
pieczywa. Amur z ekologicznej
tradycyjnej, wlasnej hodowli
wedzony wedlug starej,
rodzinnej receptury.



karp patroszony

Karp patroszony, wyhodowany w sposéb
naturalny, tradycyjny, ekologiczny.
Karmiony wytacznie naturalnymi ziarnami
zb6z. Ikra ryb pochodzi z wylegu
naturalnego. Ryby maja delikatny smak
czystego, Swiezego miesa ryby, absolutnie
bez oznak specyficznego zapachu mutu.
Soczyste mieso polecamy do smazenia,

faszerowania oraz w galarecie.

karp tuszka

Tuszka karpia krolewskiego (bez glowy)
wyhodowanego w sposéb naturalny,
tradycyjny, ekologiczny. Karmiony
wylacznie naturalnymi ziarnami zb6z.
Ikra ryb pochodzi z wylegu naturalnego.
Ryby maja delikatny smak czystego,
Swiezego miesa ryby, absolutnie bez
oznak specyficznego zapachu mulu.
Soczyste mieso polecamy do smazenia,
faszerowania oraz w galarecie.

karp filet

Filet z karpia krélewskiego wyhodowanego w
sposob naturalny, tradycyjny, ekologiczny.
Karmiony wylacznie naturalnymi ziarnami
zb6z. Ikra ryb pochodzi z wylegu naturalnego.
Ryby maja delikatny smak czystego, $wiezego
miesa ryby, absolutnie bez oznak
specyficznego zapachu mutu. Soczyste mieso
polecamy do smazenia, faszerowania oraz w
galarecie.




sandacz filet

Filet sandacza wyhodowanego w spos6b
naturalny. Hodowla zajmuje okoto 3 lat.
Ryby pochodza wylacznie z naturalnego
tarla, dorastaja w wodzie pochodzacej
bezposrednio ze Zrédet rzeki.Nalezy
smazy¢ krotko. Najlepiej smakuje
gotowany na parze z dodatkiem
swiezych warzyw, grillowany lub

smazony w cienkiej panierce. Wy$émienity
faszerowany i w galarecie.

okon filet

Filet okonia wyhodowanego w spos6b
naturalny. Hodowla zajmuje okoto 3 lat.

Okon uwazany jest stusznie za jedna z
najsmaczniejszych, polskich ryb. Ma bardzo
delikatne mieso. Nalezy smazy¢ bardzo
kroétko. Najlepiej smakuje z w cienkiej
panierce z niewielkim dodatkiem stodkiej
papryki lub pieczony w sosie koperkowym.

szczupak filet

Filet szczupaka wyhodowanego w spos6b
naturalny. Hodowla zajmuje okoto 3 lat.
Ryby pochodza wylacznie z naturalnego
tarfa, dorastaja w wodzie pochodzacej
bezposrednio ze Zrodet rzeki.

Szczupak jest drapieznikiem o
delikatnym, chudym miesie. Idealny do
gotowania i smazenia. Mieso jest dos¢
kruche, wiec nalezy smazy¢ krétko.




mietus tusza

Jest jedna z najsmaczniejszych ryb
stodkowodnych o wybitnych walorach
smakowych. Delikatne mieso rozptywa
sie w ustach. Sama ryba ma bardzo
specyficzna budowe ciala, praktycznie
pozbawiong oéci bocznych, dzigki czemu
delikatne mieso tatwo oddziela sie od
kregostupa. Idealny do smazenia,

gotowania i przyrzadzania potraw
dietetycznych.

lin filet

Filet lina wyhodowanego w spos6b
naturalny. Hodowla zajmuje okoto 4 lat.
Ryby pochodza wylacznie z naturalnego
tarla, dorastaja w wodzie pochodzacej
bezposrednio ze Zrédet rzeki.

Lin ma delikatne, smaczne, Srednio ttuste
mieso. Najlepiej smakuje z aksamitnym
sosem Smietanowym.

karp wedzony

Karp z tradycyjnej, wlasnej hodowli
wedzony wedlug starej, rodzinnej
receptury dymem olchowo-bukowym.

Mieso soczyste, zdrowe, bogate w
witamine D oraz kwasy omega-3 i omega-
6, ktére wspomagaja prace moézgu oraz
zmniejszajg ryzyko udaru mézgu i zawatu
serca.

Karp jest tez Zrédtem witamin z grupy B
(B1, B6, B12 oraz PP).

Wedzenie odbywa sie w niskich temperaturach, ktére pozwalajg na zachowanie tych
prozdrowotnych wlasciwosci odzywczych.



sielawka wedzona

Delikatna w smaku, chudziutka,
wedzona w tradycyjnej wedzarni, wedtug
starej, domowej receptury, w dymie
olchowo-bukowym.

Uwazana powszechnie za jedng z
najlepszych, wedzonych, polskich ryb.

Stanowi bogactwo witamin, zdrowych

tluszczéw oraz sktadnikéw mineralnych.

Mieso sielawy jest bardzo wysoko cenione
kulinarnie, a jej wlasciwe przyrzadzenie gwarantuje niezapomniane wrazenia
smakowe.

pstrag wedzony

Pstrag z tradycyjnej hodowli wedzony wedtug
starej, rodzinnej receptury dymem olchowo-
bukowym. Ryba nalezaca do rodziny
tososiowatych, o duzych wymaganiach czystosci
wody, co przeklada si¢ na pyszne, tluste mieso z
malg iloscig osci, bardzo bogate w kwasy
OMEGA-3. Wedzenie odbywa sie w niskich
temperaturach, ktére pozwalaja na zachowanie
tych prozdrowotnych wtasciwosci odzywczych.

wegorz wedzony

Ttusciutki, pyszniutki wegorz wedzony, to
niezwykle zdrowa ryba, bogata w
jednonienasycone kwasy ttuszczowe. Zawiera
duze ilodci witamin z grupy B, a takze duzo
witaminy A i D. Wegorz jest Zrédlem
pelnowartosciowego biatka, mozna wiec
spozywac go jako zamiennik miesa. Do
Swigtecznego kieliszka, jak znalazl.




